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CENA MARIDADA

Empezamos con…

Cocas Caseras al estilo Tradicional

Acompañadas por el vino: Fruto Noble Tinto Joven. Monastrell, Shyrah

Terrina de Foie sobre Gelatina de Ciruelas Pasa con Lágrimas de Moscatel

Acompañada por el vino: Serrata Moscatel. Moscatel de Alejandría

Ensalada de Naranja y Salazón

Acompañada por el vino: Fruto Noble. Sauvignon Blanc
Continuamos con…

Bacalao Confitado sobre Ceviche de Salmón y Cítricos

Acompañado por el vino: Fruto Noble. Sauvignon Blanc

Carrillera de Ibérico en su Jugo con Peras al Vino

Acompañadas por el vino: Serrata Crianza. Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon y Monastrell.

Para Finalizar con…

Helado de Queso Manchego con Virutas de Parmesano sobre Arena de “Coca amb Oli”

Boca Negra Dulce. Monastrell

Restaurante: Vizconde de Valdesoto (Hotel Villa de Biar****)

Bodega: Francisco Gómez Villena


